 DINER D’AUTOMNE GASTRONOMIQUE AVEC MICHAEL VRIJMOED
GASTRONOMISCH HERFST DINER MET MICHAEL VRIJMOED

Le lundi 20 octobre 2008 à 19h précises

En collaboration avec Gerd Vanderbist, Chef de cuisine de la Fondation Universitaire, et le Maître d’Hôtel Ali Jellou, la Fondation vous propose une prouesse culinaire. 

Michael Vrijmoed (° 1980), descendant d’une ancienne famille de distillateurs de genièvre de Rotterdam, né à Eeklo, a suivi l’école hôtelière « ter Duinen ». 

Il a travaillé ensuite avec Alain Ducasse au Louis XV à Monaco, puis à Ashburton Holnechase, Devon U.K., De Bouverie à Gavere et au Laurierblad à Berlare, tous des restaurants étoilés. Depuis 4 ans il est le second chef de Peter Goossens au Hof van Cleve (3 étoiles). Son style est très influencé par Peter Goossens avec qui il travaille quotidiennement. Pour la Fondation Universitaire, il propose un diner gastronomique où il mettra son propre accent et ce pour seulement 100€/personne,vin compris (prix coûtant). 
MENU

 “Balade dans un jardin d’automne”

“De Herfst blaast op den Hoorn”

Apéritif 

champagne et ses amuse-bouches spectaculaires – 

flan parmesan / potage potiron
canneloni d’huîtres / ramenas / sorbet de limes
Prélude 



assiette de dégustation – 





foie de canard des landes / anguille laké
Entrée




cabillaud au sabayon d’huîtres - épinards
Plat principal



daguet au risotto de champignons des bois –






chicons braisés

Dessert



la pomme dans tous ses états 





Café et mignardises 
Vins




Sauvignon blanc d’Aquitaine 2007
Château Bellegrave-Listrac 1985
-----------------------------------------------------------------------------------------------------------------

A FAXER AU N° 02 / 513.64.11

· Lundi 20 octobre 2008 à 19 heures précises
dîner gastronomique d’automne “Balade dans un jardin d’automne” avec Michael VRIJMOED, second chef du Hof van Cleve***
Lieu: Fondation Universitaire, rue d’Egmont 11 à 1000 Bruxelles

Prix: 100 € par personne tout compris

S’inscrire (par écrit) et payer avant le 7 octobre 2008
0
participera au dîner gastronomique, accompagné de ....................................................., et versera 100 € p.p. sur le compte n° 000-0103946-59 du Club de la Fondation Universitaire.
