Formules restaurant week

	
	Prijzen per persoon

	
	met wijn
	zonder wijn
	extra koffie bij onthaal

	Ontbijt
	koffie, thee, fruitsap, croissants, yoghurt, fruit, kaas, hesp en ontbijtgranen
	
	15 €
	
	

	Walking lunch
	koffiepauze voormiddag, sandwiches, rauwkost, dessert, koffie, thee en frisdrank, koffiepauze namiddag
	28 €
	25 €
	29 €
	26 €

	Walking Conference

(vanaf 25 pers.)
	koffiepauze voormiddag, walking lunch (zie voorbeelden hieronder), witte en rode wijn, water, koffie en koffiepauze namiddag
	35 €
	
	36 €

	Conference
	koffiepauze voormiddag, lunch dagschotel (zie voorbeelden hieronder) of koude schotel, witte en rode wijn, water, koffie en koffiepauze namiddag
	38 €
	
	39 €

	Business
	koffiepauze voormiddag, lunch (suggestiemenu van de chef overeen te komen), witte en rode wijn en water, koffie en koffiepauze namiddag
	65 €
	
	66 €



Bezetting eetzalen (een gepersonaliseerde dienst is in de prijs inbegrepen) :

	Klein eetzaaltje
	Max. 18 personen
	100 €

	Hoover zaal
	Max. 30 personen
	=<15 pers. : 120 € - >15 pers. : 200 €   

	Félicien Cattier
	Max. 100 personen (zittend)
	200 €

	Marnix
	Max. 140 personen (staand)
	175 €

	Salons
	Max. 140 personen (zittend)
	300 €



Voorbeelden Walking Conference :

	Voorgerecht
	Tomaat garnaal – Ambachtelijke ham met rauwkost – Noorse visschotel – …

	Hoofdschotel
	Waterzooi van vis – Wildstoverij – Lamsnavarin – ...

	Dessert
	Fruitsla – Chocolademousse – Flan caramel  – …



Voorbeelden Conference :

	Voorgerecht
	Taboulé van grijze garnalen – Salade van gerookte kip – Mousse van zalm of voorgerecht van de dag

	Hoofdschotel
	Waterzooi van vis – Parelhoenborst met dragon – Kalkoengebraad met sinaasappelsausje of hoofdschotel van de dag

	Dessert
	Chocolademousse – Merveilleux van het Huis – Bavarois van fruit of dessert van de dag



Elk supplement wordt afzonderlijk gefactureerd.

Al onze prijzen zijn inclusief BTW.
